
Coupe de champagne

Mise en bouche

Foie gras mi-cuit des Landes
Nage de poires confites au vin chaud

Pain viennois aux zestes de citron vert

Noix de Saint-Jacques truffée
Jeunes pousses d’épinard, crème légère au safran

Médaillon de sole de roche, 
Cerfeuil tubéreux aux noisettes du Piémont torréfiées

Filet de chevreuil truffé, jus corsé aux groseilles rouges
Pommes noisette de Noirmoutier, châtaignes confites

Assiette de fromages préparés et affinés, sorbet aux herbes fraîches
Ou

Faisselle de fromage blanc à la crème

Pré-dessert

L’étincelante gourmandise au chocolat grand cru
Sorbet au chocolat

Gourmandises
 

Accord mets et vins
Boissons chaudes & Eaux minérales

200,00€ 
Prix nets

Marlène vous propose
son Menu du 1er Janvier 2026

Le déjeuner du jour de l’An
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