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Coupe de champagne

Asperges blanches et vertes religieusement
prépareées, sauce hollandaise aux agrumes

Vol-au-vent
au saumon label rouge, noix de Saint-Jacques
et shitakés

Bar de ligne, sarrazin bio cuit comme un risotto,
émulsion au fenouil nouveau

Noisette d'agneau rotie, viennoise a la luzerne,
jus au thym frais,
collection de carottes, navets nouveaux

Assiette de fromages préparés et affinés,
sorbet aux herbes fraiches

Pré-dessert

L'ceuf de Paques au chocolat grand cru (Valrhona)
& praline

Gourmandises
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